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Color % Brix >13° +/- 1°

Fuera de color//Blancos 2%    PH 3,8 // 4,8

Defectos %² Calibre N/A

Daño Insecto y otros daños 0 N/A

Bloqueado > 30mm 3

Aplastado Roto 1

Daño Mecanico 1 Contaminantes

Otros Conteo³ GMO

Insectos 0 unit

Material Vegetal(Membrana >2mm) 3 unid

Material Vegetal(Piel) 3 unid

Materia Veg. (Hojas)   1 unid

Material Extraño 0 unid

1 Porcentaje por conteo

2 Porcentaje por peso (muestra 1 kg)

3 Unidad por 1 Kilo

Variedad

RAM < 50,000 CFU/g Embalaje primario bolsa polietileno azul 

Hongos y Levaduras < 10000 CFU/g Embalaje secundario Caja carton corrugado.

Coliformes Totales < 100 CFU/g

E. coli < 10 CFU/g

Staphylococcus spp Negativo/25g Paletizacion opcional.

Salmonella Negativo/25g

 Lysteria M. Ausencia
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acuerdo con la regulacion del mercado de destino.

Vida Util

2 años a partir de la fecha de producción.

Microbiología Embalaje

Sellado con Tape azul.

Etiqueta de acuerdo con especificacion del cliente

Empaque

1x12 kgs; 10X1 kilo o según especificación.

peso por caja.

Menor a  0°F (-18°C)

ADN geneticamente modificado.

Especificacion Producto 

Terminado

IQF Arilo de Granada °A

Descripcion de Producto

Preparado a partir de Granadas  frescas y sanas que han sido seleccionadas, lavadas, desgranadas, sanitizadas, 

seleccionadas y congeladas rápidamente ; embaladas y mantenido a temperatura adecuada para preservar su 

condición y características. La fruta fresca es cosechada  conforme a las buenas practucas agricolas (GAP)  y 

procesadas bajo buenas practicas de manufactura (GMP), de acuerdo con estandares nacionales, HACCP, BRC y 

los requerimientos establecidos por el mercado de destino.

Grade Factor Limits Fisico Quimico

Alergenos, metales pesados, y pesticidas de

100% libres de ADN geneticamente  

modificado y libre de proteinas derivadas de

Almacenaje






